
 
Allegato alla DETERMINAZIONE N. 0570 DEL 23/09/2016 

CAPITOLATO E CONDIZIONI PARTICOLARI DI CONTRATTO 
 

Attività di  valorizzazione delle colture leguminose e promozione del consumo consapevole. 
Iniziativa promozionale presso Orto Botanico  Cagliari 19 Novembre 2016. 
  
 
OGGETTO DEL CONTRATTO: 
Le presenti condizioni particolari disciplinano il contratto per l’organizzazione dell’evento promozionale di                       
valorizzazione delle colture leguminose, da realizzare a Cagliari il giorno 19 Novembre 2016 nell’ambito delle                             
celebrazioni dei 150 anni di attività dell’Orto botanico.  
L’oggetto del contratto comprende la fornitura di attrezzature e servizi, necessari per l’organizzazione dell’evento.  
 
LUOGO DELL’EVENTO: 
L’evento si terrà a Cagliari presso l’Orto Botanico e negli spazi messi a disposizione dall’Università di Cagliari (Aula                                   
Magna) e dall’Amministrazione stessa dell’Orto Botanico (Tensostruttura). 
 
DATA DELL’EVENTO: 
L’evento si svolgerà il giorno Sabato 19 Novembre 2016 dalle ore 10.00 alle ore 14.00. 
 
TIPOLOGIA DEI SERVIZI DA EROGARE: 
In considerazione degli obiettivi previsti i servizi richiesti saranno articolati su quattro linee d’azione: 
 
1) Realizzazione di n° 3 rollup  
Progettazione grafica e realizzazione di n°3 rollup/banner 85X200 cm a 4 colori in PVC opaco min 500 g/m2                                   
stampa solo fronte con struttura in alluminio e borsa per il trasporto. I testi e le immagini rappresentati in tali                                       
supporti verranno forniti dalla stessa Agenzia 
 

2) Allestimento, disallestimento e pulizie degli spazi per lo svolgimento dell’evento 
 
Nell’Aula Magna, messa a disposizione dall’Università, è prevista l’organizzazione di un convegno che si svolgerà                             
dalle ore 10.00 alle ore 12.00, per un’utenza prevista di circa 90/100 persone. 
 
La ditta aggiudicataria dovrà garantire, entro le ore 9.00, la pulizia dei locali, l’allestimento della sala e del tavolo dei                                       
relatori completo di cavalieri, acqua e un centrotavola con una composizione di legumi e cereali, e assicurarsi del                                   
perfetto funzionamento dell’impianto fonico, già presente negli stessi.   
Le operazioni di pulizia e disallestimento dei locali dovranno terminare tassativamente entro le ore 14.00.  
Inoltre la ditta dovrà garantire l’allestimento, la pulizia e il disallestimento dello spazio nel quale verrà realizzata la                                   
degustazione guidata. 
 
3) Realizzazione di un laboratorio sul riconoscimento delle leguminose. 
La ditta aggiudicataria dovrà realizzare tre laboratori di riconoscimento delle leguminose biodiverse presenti nel                           
campo catagolo allestito presso l’Orto Botanico di Cagliari, avvalendosi della collaborazione operativa di una                           
fattoria didattica ricadente nel territorio di competenza dell’ATO 8, regolarmente iscritta all’albo delle Fattorie                           
didattiche della Regione Sardegna, con il supporto di personale esperto dell’Orto Botanico.  
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Tale attività verrà svolta nei confronti di massimo 3 classi di 15 25 studenti dagli 8 ai 13 anni.  
Il laboratorio avrà durata di circa un’ora con inizio alle ore 10.00; l’attività dovrà terminare necessariamente intorno                                 
alle ore 11.30, in modo da consentire le regolari operazioni preparatorie alla degustazione guidata.   
 
4) Organizzazione di una degustazione guidata. 
La ditta aggiudicataria dovrà curare l’organizzazione di una degustazione guidata a base di legumi negli spazi resi                                 
disponibili dall’Amministrazione dell’Orto botanico.  
I servizi da realizzare nella tensostruttura coperta localizzata all’ingresso dell’Orto Botanico sono i seguenti:  

● pulizia delle aree, 
● allestimento e montaggio di arredi e strutture, 
● allestimento di n°4 tavoli cm 80x80, rivestiti con tovagliato in tessuto di color bianco, con un’esposizione di                                 

sementi di legumi prodotti in Sardegna, inclusi quelli prodotti dalle aziende beneficiarie dei campi catalogo. 
● fornitura di tavoli e attrezzature atte alla preparazione e somministrazione di quattro pietanze tradizionali a                             

base di legumi biodiversi coltivati in Sardegna per circa cento partecipanti;  
● presentazione delle ricette proposte e delle materie prime utilizzate in collaborazione con le aziende                           

agricole coinvolte;  
● n°9 tavoli di servizio per la presentazione e somministrazione delle pietanze in degustazione; 

 
La ditta aggiudicataria dovrà fornire piatti, bicchieri, tovaglioli e posate compostabili in numero adeguato. Si chiede                               
anche la fornitura di 50 litri di acqua minerale e 15 kg di pane tradizionale di grano duro sardo a lievitazione                                         
naturale disposti in cesti di vimini o altri materiali naturali.  
 
I legumi biodiversi (ceci, fagioli, lenticchie, fave) utili per la preparazione delle pietanze, per i laboratori e per                                   
l’esposizione dovranno prioritariamente essere acquistati dalle aziende aggiudicatarie delle prove di moltiplicazione                       
delle biodiversità assegnati dall’Agenzia nell’ATO 8 di cui verrà fornito elenco e in subordine, se queste non fossero                                   
disponibili, dalle aziende destinatarie dei campi catalogo nel resto della Sardegna.  
 
Le ricette, 1 per ciascun legume (cece, fagiolo, lenticchia, fava) per assicurare la coerenza con i progetti di                                   
diffusione delle biodiversità realizzati dall’agenzia, dovranno essere concordate con i tecnici dell’Agenzia Laore e                           
realizzate in collaborazione con uno o più agriturismo e/o fattoria didattici operante nel territorio dell’ATO 8.   
 
Le attività su citate avranno inizio alle ore 12.00 e termineranno alle ore 14.30. 
Alle ore 14.30 inizieranno le operazioni di sgombero e pulizia dell’area, a cura della ditta aggiudicataria, che                                 
termineranno entro le ore 16.00.   
 
5) Comuni dell’ATO 8  
Il territorio di competenza dell’ATO 8 è costituito dai seguenti Assemini, Barrali, Burcei, Cagliari, Decimomannu,                             
Decimoputzu, Dolianova, Donori, Elmas, Gesico, Guamaggiore, Guasila, Maracalagonis, Monastir, Monserrato,                   
Nuraminis, Ortacesus, Pimentel, Quartu Sant’Elena, Quartucciu, Samassi, Samatzai, San Basilio, San Sperate,                       
Sanluri, Sant’Andrea Frius, Sardara, Selargius, Selegas, Senorbì, Serdiana, Serramanna, Serrenti, Sestu, Settimo                       
San Pietro, Siliqua, Sinnai, Siurgus Donigala, Soleminis, Suelli, Ussana, Uta, Vallermosa, Villasor, Villaspeciosa. 
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Per qualsiasi chiarimento di ordine tecnico, contattare: 
Paola Ugas  Coordinatrice Sviluppo Multifunzionalità UOTT n°8 cell. 3385357429   
fisso 070/988101  email: paolaugas@agenzialaore.it   
Marcello Aresu  070/789607  email: marcelloaresu@agenzialaore.il   
 

 
 

  Il DIRETTORE DEL SERVIZIO    
       Dr . Antonio Maccioni
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